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Restaurant and Souvenir

団体（食事）　         予約状況に準ずる
売店　                    10：00～18：00
レストラン＆カフェ　11：00～18：00

3月2週目の土曜日～12月2週目の日曜日夏期
団体（食事）　　　　予約状況に準ずる
売店　　　　　　　10：00～17：00

（但し団体予約状況に準ずる）
レストラン＆カフェ　 11：00～16：00

※休店日有り　不定休　　　※催事により営業時間の変更が有り

12月3週目の月曜日～翌年3月2週目の金曜日冬期



古都　京都　宇治
古の文化を肌で味わえる輝き

平等院

宇治上神社

源氏物語ミュージアム

興聖寺

世界遺産

げんじものがたりみゅーじあむ

びょうどういん

うじがみじんじゃ

こうしょうじ

おとずれる人にとってこれからもずっと訪れたくなる 特別な場所になりますように

本殿は、平安時代後期に建てられた、現存
する我が国最古の神社建築です。祭神は応
神天皇とその皇子・莵道稚郎子及び兄の仁徳
天皇とされています。

模型や映像により光源氏や「宇治十帖」の世
界を分かりやすく紹介するほか、源氏物語に
関する文献、資料、小説などのライブラリー機
能を持ち、コンピューターによる情報交換もで
きます。
※月曜日休館（月曜日が祝日の場合は翌日）

曹洞宗の修行道場で本尊は釈迦如来。
法堂縁側の天井材は伏見城の遺構が
使われ、落城時の血の跡がかすかに残
っています。表門から山門までの参道は

「琴坂」と呼ばれ、春の山吹。秋の紅葉が
見事です。

平安時代中期（1052年）関白・藤原頼道が父・
道長の別荘宇治院を寺院に改め、平等院と称した
ものです。道長以前は源氏物語の主人公・光源氏
のモデルとされる源融の別荘であったともいわれ
ています。

二
頁

三
頁

世界遺産

宇治川観光通舟のご案内

宇治川遊覧プラン

宇治川　鵜飼　夏季限定

コース料金

・舟内食：食事代「ご希望価格にて」+700円／人 （約40分）

～ 1艘10名～24名様／全船数１１艘

・おやつ舟：（約20分）　

～ 宇治の上煎茶と抹茶わらび餅、桜餅など季節のお菓子付 ～

※各コース、10名様以上のご予約のみ
※別途消費税がかかります

四季折々の表情を見せる山々や水鳥、重要文化財の石などを眺めながら

屋形船にて遊覧いただけます。

お食事プラン、おやつ舟プランなどをご用意しております。

夏の風物詩「宇治の鵜飼」。紐一本で鵜たちを操る手綱さばきはまさに匠

の技。夕闇に包まれた宇治川の上、篝火をつけた船に乗って…

鵜匠の技を間近で見る。

平安貴族が嗜んだ粋な夜遊びを体験いただけます。

移ろい行く季節の情緒を肌で感じる「宇治川観光通船」　四季折々の表情を見せる宇治川。

春には甘く香る桜、夏には真っ青な空と深緑の木々、秋には色鮮やかに染まる紅葉…

そんな美しき景観を遊覧船から眺める贅沢な時間をご堪能ください。

移ろい行く季節の情緒を肌で感じる「宇治川観光通船」　四季折々の表情を見せる宇治川。

春には甘く香る桜、夏には真っ青な空と深緑の木々、秋には色鮮やかに染まる紅葉…

そんな美しき景観を遊覧船から眺める贅沢な時間をご堪能ください。
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店舗ご案内
Store Introduction

喜撰茶屋は、平等院のほど近く、宇治散策の合間にお立ち寄りいただくのにぴったりのロケーションです。
お食事やご宴会に、お土産選びにどうぞお気軽にご利用ください。

団体（食事）　　　　予約状況に準ずる
売店 10：00～17：00

  （但し団体予約状況に準ずる）
レストラン＆カフェ　 11：00～16：00

※休店日有り　不定休 ※催事により営業時間の変更が有り

12月3週目の月曜日～翌年3月2週目の金曜日

団体（食事）　         予約状況に準ずる
売店 10：00～18：00
レストラン＆カフェ　11：00～18：00

3月2週目の土曜日～12月2週目の日曜日

団体様の人数やご予算に合わせて各種お食事のご用意を
させていただきます。
2階：120席、3階：120席、別館：40席　
合計280席（全席テーブル･椅子席）

添乗員様や乗務員様用のお食事も準備しておりますので、ご利用くださいませ。

〒611-0021
京都府宇治市宇治塔川13 
TEL 0774－22－1123 
FAX 0774－24－0081

建延面積
本館　574.20㎡
別館　167.47㎡

五
頁

四
頁

アクセス
ACCESS

平等院鳳凰堂　徒歩2分　源氏物語ミュージアム　徒歩13分

宇治上神社　徒歩10分　興聖寺　徒歩13分

お車、バスご利用の場合

公益社団体法人宇治市観光協会作成 宇治イラストマップより

成田国際空港から約400分
中部国際空港から約120分
伊丹空港から約50分
大阪駅から約60分
奈良市内から約50分
嵐山から約60分

羽田空港から約330分
関西国際空港から約80分

京都駅から約35分
伏見稲荷から約30分

※お車、バスでお越しの場合のおおよその所要時間です（高速道路使用）
※交通状況により多少の変動がございます
※徒歩3分の場所にバスの有料駐車場がございます

夏期 冬期 【名古屋方面から】　   京滋バイパス「宇治東」インターから約10分

【大阪方面から】　　   京滋バイパス「宇治西」インターから約15分

【奈良方面から】　　   京奈和自動車道「城陽」インターから約20分
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表示価格は税込価格です
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単品オプションメニュー 通常のお料理にもう一品
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鰻
蒲
焼六

六
〇
円

鱧
天
ぷ
ら

七
〇
〇
円

鮎
塩
焼

一
〇
〇
〇
円

湯
豆
腐五

〇
〇
円

鱧
寿
司七

〇
〇
円

近
江
牛
陶
板
焼

二
〇
〇
〇
円

鯖
寿
司六

〇
〇
円

鱧
と
松
茸
の
小
鍋

二
〇
〇
〇
円

仕入れの都合により、
提供できない場合がございます。

十
頁

十
一
頁

表示価格は税抜価格です



単品オプションメニュー 通常のお料理にもう一品

鰻
茶
碗
蒸
し

三
五
〇
円

生
麩
田
楽

三
五
〇
円

う
な
ぎ
八
幡
巻

五
〇
〇
円

天
ぷ
ら
盛
合
せ

七
五
〇
円

湯
葉
刺
し

五
〇
〇
円

造
り
盛
合
せ

七
〇
〇
円

鱧
落
と
し

六
〇
〇
円

鰻
蒲
焼六

〇
〇
円

鱧
天
ぷ
ら

七
七
〇
円

鮎
塩
焼

一
一
〇
〇
円

湯
豆
腐五

五
〇
円

鱧
寿
司七

七
〇
円

近
江
牛
陶
板
焼

二
二
〇
〇
円

鯖
寿
司六

六
〇
円

鱧
と
松
茸
の
小
鍋　

　

二
二
〇
〇
円

仕入れの都合により、
提供できない場合がございます。

十
頁

十
一
頁

表示価格は税込価格です



舟内食～遊覧弁当～

舟
弁
当

一
二
〇
〇
円

玉
子
焼
き

胡
麻
豆
腐

酢
の
物

野
菜
の
天
ぷ
ら

茶
の
葉
ご
飯
・
香
の
物

宇
治
茶
付

口
取

焼
物

揚
物

う
な
ぎ
ご
飯

宇
治
茶
付

舟
松
花
堂
弁
当

二
二
〇
〇
円

玉
子
焼
き

笹
巻
麩

鶏
八
幡
巻

近
江
こ
ん
に
ゃ
く

有
頭
え
び

丸
十
蜜
煮

宇
治
茶
付

う
な
ぎ
ち
ら
し

一
七
〇
〇
円

十
二
頁

十
三
頁

表示価格は税抜価格です



舟内食～遊覧弁当～

舟
弁
当

　
　

一
三
二
〇
円

玉
子
焼
き

胡
麻
豆
腐

酢
の
物

野
菜
の
天
ぷ
ら

茶
の
葉
ご
飯
・
香
の
物
宇

治
茶
付

口
取

焼
物

揚
物

う
な
ぎ
ご
飯

宇
治
茶
付

舟
松
花
堂
弁
当

二
〇
〇
〇
円

玉
子
焼
き

笹
団
子
茶
巾

鶏
八
幡
巻

近
江
こ
ん
に
ゃ
く

有
頭
え
び

丸
十
蜜
煮

宇
治
茶
付

う
な
ぎ
ち
ら
し

一
八
七
〇
円

十
二
頁

十
三
頁

表示価格は税込価格です



舟内食～折詰め～

玉
子
焼
き

笹
団
子
茶
巾

鶏
八
幡
巻

近
江
こ
ん
に
ゃ
く

有
頭
え
び

丸
十
蜜
煮

宇
治
茶
付

う
な
重一

六
五
〇
円

焼
肉
重一

五
〇
〇
円

玉
子
焼
き

笹
巻
麩

鶏
八
幡
巻

近
江
こ
ん
に
ゃ
く

有
頭
え
び

丸
十
蜜
煮

宇
治
茶
付

寿
司
折
り

一
五
〇
〇
円

鯖
棒
す
し

い
な
り
す
し

甘
酢
生
姜

玉
子
焼
き

笹
巻
麩

鶏
八
幡
巻

近
江
こ
ん
に
ゃ
く

有
頭
え
び

丸
十
蜜
煮

宇
治
茶
付

※

季
節
に
よ
り
鯖
す
し
を
鱧
す
し
や

穴
子
す
し
に
変
更
も
で
き
ま
す

十
四
頁

十
五
頁

表示価格は税抜価格です



舟内食～折詰め～

玉
子
焼
き

笹
巻
麩

鶏
八
幡
巻

近
江
こ
ん
に
ゃ
く

有
頭
え
び

丸
十
蜜
煮

宇
治
茶
付

う
な
重一

五
〇
〇
円

焼
肉
重

　
　

一
六
五
〇
円

玉
子
焼
き

笹
団
子
茶
巾

鶏
八
幡
巻

近
江
こ
ん
に
ゃ
く

有
頭
え
び

丸
十
蜜
煮

宇
治
茶
付

寿
司
折
り　

一
六
五
〇
円

鯖
棒
す
し

い
な
り
す
し

甘
酢
生
姜

玉
子
焼
き

笹
団
子
茶
巾

鶏
八
幡
巻

近
江
こ
ん
に
ゃ
く

有
頭
え
び

丸
十
蜜
煮

宇
治
茶
付

※
季
節
に
よ
り
鯖
す
し
を
鱧
す
し
や

穴
子
す
し
に
変
更
も
で
き
ま
す

十
四
頁

十
五
頁

表示価格は税込価格です



舟内食～修学旅行生用～

※

舟
学
生
弁
当
︵
中
・
高
生
︶

一
三
二
〇
円

出
汁
巻
玉
子
・
有
頭
海
老
笹

団
子
茶
巾
・
小
串

ち
り
め
ん
じ
ゃ
こ

丸
十
蜜
漬
・
千
切
大
根　
　

ハ
ン
バ
ー
グ
・
鳥
唐
揚　
　

ス
パ
ゲ
テ
ィ
サ
ラ
ダ　
　
　

海
老
フ
ラ
イ　
　
　
　
　
　

ポ
テ
ト
サ
ラ
ダ

ゆ
か
り
ご
飯
・
香
の
物
　
　

宇
治
茶
付　
　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

　

三
三
〇
円
︵
税
込
︶
プ
ラ

ス
で
ハ
ム
を
鴨
ロ
ー
ス
に
変

更
で
き
ま
す

舟
学
生
弁
当︵
小
学
生
︶

一
二
〇
〇
円

ロ
ー
ス
ハ
ム

ナ
ポ
リ
タ
ン

ポ
テ
ト
サ
ラ
ダ

ハ
ン
バ
ー
グ

鳥
唐
揚

海
老
フ
ラ
イ

出
汁
巻
き
玉
子

白
ご
飯
・
香
の
物

ゼ
リ
ー

ペ
ッ
ト
ボ
ト
ル
茶
付

※

三
〇
〇
円
プ
ラ
ス
で

白
身
フ
ラ
イ
付
に
で
き
ま
す

十
六
頁

十
七
頁

表示価格は税抜価格です



舟内食～修学旅行生用～

舟
学
生
弁
当︵
中
・
高
生
︶

一
二
〇
〇
円

出
汁
巻
玉
子
・
有
頭
海
老

笹
巻
麩
・
小
串

ち
り
め
ん
じ
ゃ
こ

丸
十
蜜
漬
・
千
切
大
根

ハ
ン
バ
ー
グ
・
鳥
唐
揚

ス
パ
ゲ
テ
ィ
サ
ラ
ダ

海
老
フ
ラ
イ

ポ
テ
ト
サ
ラ
ダ

ゆ
か
り
ご
飯
・
香
の
物

ペ
ッ
ト
ボ
ト
ル
茶
付

※

三
〇
〇
円
プ
ラ
ス
で
ハ
ム
を

鴨
ロ
ー
ス
に
変
更
で
き
ま
す

舟
学
生
弁
当︵
小
学
生
︶

一
三
二
〇
円

ロ
ー
ス
ハ
ム

ナ
ポ
リ
タ
ン

ポ
テ
ト
サ
ラ
ダ

ハ
ン
バ
ー
グ

※

鳥
唐
揚

海
老
フ
ラ
イ

出
汁
巻
き
玉
子

白
ご
飯
・
香
の
物

ゼ
リ
ー

宇
治
茶
付

　
三
三
〇
円
︵
税
込
︶
プ
ラ
ス
で

白
身
フ
ラ
イ
付
に
で
き
ま
す

十
六
頁

十
七
頁

表示価格は税込価格です



席数　56席　個室有
営業時間　
　11:00~14:30（L.O）
　17:00~21:00（L.O）
定休日　火曜日　　

上七軒　くろすけ（豆腐料理）
〒602-8381
京都市上京区真盛町699
TEL 075-466-4889 / 075-466-4774　　

万天（天ぷら料理）

〒604-8214

京都市中京区百足屋町377番地

TEL 075-223-9621 

席数　44席　個室なし

営業時間　11:30~14:30（L.O）

　　　　　17:30~22:30（L.O）

定休日　火曜日

沿革

■　カフェライン　60席
〒619-0237
京都府相楽郡精華町光台1丁目7
けいはんなプラザ交流棟1F
TEL/FAX　0774-95-5179

モーニング　  7：00～9：30
カフェタイム　10：00～19：00

　平日 ランチタイム 11：30～15：00
（最終入店　14：00）

　土・日・祝　ランチタイム 11：30～16：00
（最終入店　14：30）

定休日　不定休

■　レストラン星陽亭　60席　（完全予約制）

会社名　株式会社京あかし

本社所在地　〒600-8893　京都市下京区西七条御領町46番地

電話番号　（075）322-0832

FAX       　（075）322-0831

取締役社長　明石　勝（Masaru　Akashi）

設立　2007年9月4日

事業内容　厨房業務受託業・食品製造下請け・食品加工・販売

　　　　　飲食店経営

資本金　5,000,000円

取引銀行　京都中央信用金庫　市場支店

グループ関連会社　株式会社京生舎

　　　　　　　　　株式会社京都スタッフ

　　　　　　　　　株式会社ワンアップ・ジョブ

平成16年3月

平成18年4月15日

平成19年10月31日

平成24年2月28日

平成26年9月

平成28年12月1日

平成30年4月

会社概要

個人事業として飲食店の経営に進出

割烹店「祇園　花霞」を出店

京料理「閑清居」を出店

京都中央卸売市場　青果1号棟2F

にて「市場食堂」を出店

割烹店「祇園　花霞」を閉店

京都嵐山京福電鉄商業施設内、　

どんぶり専門店嵐丼の業務委託

本社事務所を移転

けいはんなプラザ交流棟内

１F「Café ライン」を出店

２F「Restaurant　星陽亭」を出店

山口県湯田温泉　翠山荘の宴会・

レストラン業務委託　

十
八
頁

十
五
頁

花水庵（和食処）
関連施設のご案内

席数80席　個室有
営業時間　7:00～10:00

11:30～14:00
17:30～21:00

定休日　無休

花水庵（和食処）
〒605-0062 京都市東山区林下町400-2　　知恩院和順会館B1F
TEL 075-533-6660　FAX 075-532-4109

席数80席　個室有
営業時間
　11:00~14:00（L.O）
　17:00~21:00（L.O）
定休日　水曜日

百足屋（おばんざい懐石）
〒604-8214
京都市中京区百足屋町381
TEL 075-256-7039  FAX 075-256-2707

十
九
頁



席数　56席　個室有
営業時間　
　11:00~14:30（L.O）
　17:00~21:00（L.O）
定休日　火曜日　　

上七軒　くろすけ（豆腐料理）
〒602-8381
京都市上京区真盛町699
TEL 075-466-4889 / 075-466-4774　　

万天（天ぷら料理）

〒604-8214

京都市中京区百足屋町377番地

TEL 075-223-9621 

席数　44席　個室なし

営業時間　11:30~14:30（L.O）

17:30~22:30（L.O）

定休日　火曜日

沿革

■ カフェライン　60席
〒619-0237
京都府相楽郡精華町光台1丁目7
けいはんなプラザ交流棟1F
TEL/FAX　0774-95-5179
　モーニング　  7：00～9：30
　カフェタイム　10：00～19：00
　平日　　　ランチタイム 11：30～15：00

　（最終入店　14：00）
　土・日・祝　ランチタイム 11：30～16：00

　（最終入店　14：30）
定休日　不定休

■ レストラン星陽亭　60席　（完全予約制）

会社名　株式会社京都スタッフ

本社所在地　〒600-8893　京都市下京区西七条御領町46番

地電話番号　（075）322-0838

FAX       　（075）322-0831

取締役社長　明石　勝（Masaru　Akashi）

設立　2007年9月4日

事業内容　厨房業務受託業・食品製造下請け・食品加工・販売

飲食店経営

資本金　5,000,000円

取引銀行　京都中央信用金庫　市場支店

グループ関連会社　株式会社京生舎

株式会社京あかし

株式会社ワンアップ・ジョブ

平成16年3月

平成18年4月15日

平成19年10月31日

平成24年2月28日

平成26年9月

平成28年12月1日

平成30年4月

会社概要

個人事業として飲食店の経営に進出

割烹店「祇園　花霞」を出店

京料理「閑清居」を出店

京都中央卸売市場　青果1号棟2F

にて「市場食堂」を出店

割烹店「祇園　花霞」を閉店

京都嵐山京福電鉄商業施設内、　

どんぶり専門店嵐丼の業務委託

本社事務所を移転

けいはんなプラザ交流棟内

１F「Café ライン」を出店

２F「Restaurant　星陽亭」を出店

山口県湯田温泉　翠山荘の宴会・

レストラン業務委託　

十
八
頁

十
五
頁

花水庵（和食処）
関連施設のご案内

席数80席　個室有
営業時間　7:00～10:00
　　　　　11:30～14:00
　　　　　17:30～21:00
定休日　無休

花水庵（和食処）
〒605-0062 京都市東山区林下町400-2　　知恩院和順会館B1F
TEL 075-533-6660　FAX 075-532-4109

席数80席　個室有
営業時間
　11:00~14:00（L.O）
　17:00~21:00（L.O）
定休日　水曜日

百足屋（おばんざい懐石）
〒604-8214
京都市中京区百足屋町381
TEL 075-256-7039 FAX 075-256-2707

十
九
頁



SPRING

AUTUMN

WINTER

SUMMER

〒611-0022　京都府宇治市宇治塔川13
TEL 0774－22－1123     FAX 0774－24－0081

URL:https://www.kisenchaya.com
E-mail:info@kisenchaya.com

春

なつ

はる

あき

ふゆ

夏

秋

冬

KISENCHAYA
Restaurant and Souvenir

団体（食事）　         予約状況に準ずる
売店 10：00～18：00
レストラン＆カフェ　11：00～18：00

3月2週目の土曜日～12月2週目の日曜日夏期
団体（食事）　　　　予約状況に準ずる
売店 10：00～17：00

  （但し団体予約状況に準ずる）
レストラン＆カフェ　 11：00～16：00

※休店日有り　不定休 ※催事により営業時間の変更が有り

12月3週目の月曜日～翌年3月2週目の金曜日冬期




